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L E  J U R Y  (DE  GAUCHE À  DROITE)

Entrée du lauréat : 
Escalope de foie gras laquée vanille,
céleris vanille, méli-mélo d’herbes,
consommé peau de céleris torréfié,

vanille et thé Rooibos

Plat chaud du lauréat : 
Superposition magret et cuisse de

canard, cromesquis soubise cœur de
canard et foie gras, choux vert

parmesan macis, sauce comme un
civet baie de genièvre grattons 

Déjà lauréat de cette même sélection lors de la 16ᵉ édition du Trophée Masse,
Yohan a choisi de relever à nouveau le défi. Sa persévérance et son engagement
ont été récompensés.

Yohan Jacquet - Hameau Albert 1er (74) remporte la sélection Auvergne-Rhône-Alpes de la 17ᵉ édition du
Trophée Masse, sous la présidence de Frédéric Doucet - Maison Doucet ★★.

Cette journée a été marquée par un nouveau prix décerné par la Fondation pour
la Cuisine Durable by Olivier Ginon, remporté par Constance Souliez - Les
Maisons Marcon (43), également deuxième sur le podium du Trophée Masse. 
La troisième place a été attribuée à Tanguy Dumont - Origines (63).

Éric POING - Ekorn Toqué (73)
NÉE Christian – Saisons* - MOF (69)
SZCZEPANIAK Maxime – Mandibule* (26) 
DE FLUE Fabrice - Vatel Academy (69)
AUGÉ Philippe - Table de Levernois* (21)
LAVAL Julien – Château d'Origny* (42) 
ARNOULT Michaël - Les Morainières***(73) 
DOUCET Frédéric – Maison Doucet** (71)
LAVAUX Ivan - Auberge de l’Abbaye (01)
LE COSSEC Alain - MOF
PATER Arthur - Vatel Academy (69)

BURON Stéphane - Le Chabichou* - MOF (73) 
MISCHLER Franck – La Folie Douce (74) 
ROUX Sylvain – Château Blanchard*(42) 
BUSSET Jérôme – Aintimiste* (01)
REURE Pierre – Participant 15e Top Chef 
MEY Tabata – Ombellule* (69) 
GENTIL Gaëtan – Prairial* (69) 
BOURCET Jérôme – Traiteur Jérôme Bourcet - MOF (71)
MASSE Médéric - Maison Masse
ROCLE Richard – Terroir de Cuisine (07)
NARDOZZA Ludovic – Asterales Restaurant* (38) 

Ce rapprochement avec la Fondation illustre une volonté
commune de faire évoluer le concours en intégrant les
enjeux de durabilité, aux côtés de l’excellence culinaire et de
la transmission des savoir-faire. Cette persévérance de
chefs, la fidélité de Maisons impliquées dans ce concours,
et cette solidarité en cuisine reflètent pleinement les
valeurs du Trophée Masse.

Nous tenions à féliciter Loïc Deletraz - L'Arborescence (74),
Noa Martinet – La Pyramide (38), Sébastien Mehaux – La
Table d'Antoine (03) pour leur performance.
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